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ZARO SZAKMAI BESZAMOLO

A GINOP-2.1.7-15-2016-00723 azonositdoszamu ,,Uj, innovativ méhtermék csalad
prototipusanak kifejlesztése ¢és egészségvédd hatdsanak vizsgalata” targyt projekt
megvaldsitdsa 2017.10.02-an megkezdodott és 2020.04.15-én befejezddott. E  szakmai
munkat foglalja 6ssze beszamolonk.

A munkatervben a feladatok 3 modulra oszlottak:

A) modul: Fuszernovények alkalmazasa .., TobbmintMéz” termékek eldallitasaban

- Hatéanyag transzformécio megallapitasa, méhészeti technologia optimalizaldsa: 2018. évben
a vizsgalatok foként a kiillonbozd hatdéanyag kinyerési moddszerek vizsgalatara iranyultak,
2019. évben a vizsgalatok kozéppontjaban az etetési kisérletek voltak. A kisérleteket a
kozremiikddé méhészek szirupkészitési €s etetési naplokban dokumentaltak.

- Termékek organoleptikus panelvizsgélata: 2019. év augusztusaban a XXVIII. Farmer-Expo
Szakkiallitdison Debrecenben mutatkoztak be az 1) prototipus termékek, ahol kérddives
felmérés soran vizsgaltuk a mézfogyasztasi szokasokat és a kifejlesztett prototipus termékek
piaci fogadtatasat. A bemutatott prototipus termékek irant a kozonség kiemelkedd érdeklddést
mutatott és a bemutatd standot Dr. Nagy Istvan agrarminiszter személyesen is felkereste.
Tovabbi szervezett termékbemutatora kertilt sor 2019. szeptemberében a Bihari Mézes Napon
Berettyoujfaluban. Mindkét termékbemutaton egy-egy termék elismerd oklevélben részesiilt.

B) modul: Asvany-, és eydeyvizekben természetesen eléforduld jod bevitele ., TobbmintMéz”
termékek eloallitasaban

- Jod hatdanyag transzformaci6 megallapitasa a termékpalya soran, méhészeti technologia
testre szabdsa: ehhez zsalya és homoktovis alapu méhtakarméanyt hasznaltunk fel. 2018. évben
Pavai Vajna asvanyvizzel készitett méhtakarmany etetésével allitottuk eld a prototipus
terméket, mig 2019. évben homoktdvis alapon Jodaqua jodos gydgyviz alkalmazésaval
készitettiink jodtartalmit méhterméket. Minden esetben parhuzamosan (jod nélkiili) etetett
kontroll csaladokkal hasonlitottuk dssze a jodtartalmu méhtakarmany fogadtatasat és hatasait
a méhcsaladok életére.

- Termékek klinikai vizsgdlata: A BAZ Megyei Kozponti Korhaz és Egyetemi
Oktatokorhazban Miskolcon 15 6 onkéntes bevonasaval, ahol a jodtartalmi meéhterméket 150
ml joghurtba adagoltuk és ezt fogyasztottdk 21 napig. A vizsgalatok és az utan-kovetés
eredményeként a termék kimagaslo élettani hatdsokkal birt a statisztikai értékelés alapjan az
immunrendszer erdsitésében. A jodos homoktdvis kontrolljaként az A) modul részeként
kifejlesztett zold di6 méhterméket alkalmaztuk szintén 15 f6 onkéntes bevonasaval, melynek
eredményeképpen szignifikdns modon igazolhatdéan bizonyitast nyert, hogy a vércukorszint
csokkent a zold di6 méhtermék fogyasztasat kovetden.
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C) modul: Alga tenyészetet, illetve kivonat alkalmazasa a .. TobbmintMéz” termékek
elballitasaban

GINOP-2.1.7-15-2016-00723
» Uj innovativ méhtermék csalad prototipusanak
kifejlesztése és egészségvédo hatdasanak vizsgalata”

- Kiilonboz6é algatorzsek felhasznalhatosagénak vizsgalata méhtakarmany eldallitasara,
méhészeti technoldgia testre szabasa: a projekt egyik leginnovativabb eleme kiillonb6zo
algatorzsek hasznosithatosaga méhtakarméanyként. Ennek soran az édesvizi eredetii tenyészet
formajaban hasznositott Chlorella és Scenedesmus torzseket vizsgalatuk, illetve vizsgalat
targyat képezte a tengeri eredetli, por alaki Spirulina torzs is. A fejlesztés részeként a
kiilonboz6 algatorzsek, illetve cukorszirup ardnyat valtoztatva hatdroztuk meg az optimumot,
fontos részét képezte a méhészeti technologia testre szabasanak a pH érték optimalizalasa. Az
alga nemcsak késztermék eldallitdsdra, hanem a méhek téli beteleld takarmanyaként is
eredményesen hasznalhato (mely egy alternativ prototipus terméknek is tekinthetd), ennek
hatasat az Oszi-téli idészakban vizsgaltuk és teleltetési naploban rogzitettiik, az eredmények
vizsgalatara kdzvetleniil a projekt befejezését megel6zden 2020. tavaszan kertilt sor.

- Termékek klinikai vizsgalata: A B) modulban leirt médon szintén 15 & Onkéntes
bevonasaval tortént a zold alga alapi méhtakarmannyal késziilt méhtermék vizsgélata. Itt
kontrollként, szintén 15 f6 bevondsaval akacmézet alkalmaztunk. A vizsgalat eredményeként
igazolast nyert, hogy az algds méhtermék fogyasztisa révén csdkken a vérzékenység, mely a
mitétek utani, gyogyszert kivalto kezeléseknél rendkiviil nagy jelentdséggel birhat.

A munka soran a méhészeti technologia kidolgozasat a Nyirségi és Oko-Melli Szovetkezet
altal koordinalt méhészek végezték 10 elismert, nagy szakmai tapasztalattal rendelkezd
méhész bevonasaval, akik 53 etetési kisérletet végeztek.
A projekt eredményeképpen kifejlesztett prototipus termékvaltozatok:
o Flszernovények: 11 féle (kapor, zold dio, torma-citrom, tyakhuar, kakukkfi,
borsmenta, zellerlevél, zellergumo, gydmbér, cékla, fekete retek)
o Jodtartalmi méhtermékek: 2 féle (Pavai Vajna dasvanyvizzel, Jodaqua
gyogyvizzel)
o Algas méhtermékek: 2 + 2 féle (Zoldalga, Kékalga, Zoldalga-homoktovissel,
Zoldalga — kékalgaval)
A prototipus fejlesztés soran a hatéanyag kinyerés ¢€s transzformacid igazolasara, azaz a
szamunkra értékes komponensek késztermékbe keriilésére az Innovativ Elelmiszeripari
Klaszter Kft dolgozta fel a mintakat, melynek sordn 176 db antioxidans és Osszpolifenol
mérés, valamint 143 db GC-MS mérés, illetve 21 db jod vizsgalat keriilt elvégzésre. Ennek
révén igazolast nyert, hogy a hatéanyagok 70-150 %-os mértékben az alapanyagbol
(jellemzden feldusulva) atkeriilnek a késztermékbe.
A human-klinikai vizsgalatoknal elvégzett, kozel 9600 vizsgalatot tartalmazé adatbazis
tudoményos értéke messze tulmutat jelen projekt keretein €s szamos hazai és nemzetkdzi
szakmai publikacio, eldadas, illetve tudoményos elemzés alapjat teremtette meg.

A projekt soran beszerzett K+F eszkozok (méhtakarmény eldallitasat, kezelését szolgald
technologiai eszk6zok, berendezések, illetve mérést szolgald laboratériumi muszerek) jelentds
mértékben hozzajarultak annak eredményes megvaldsulasahoz és elengedhetetlenek a
fenntartdsi idészakban torténd vallalasok teljesitéséhez.
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A projekt méhészeti dgazatra, illetve hazai mézfogyasztasi szokésokra gyakorolt hatdsdnak
értékelése

A kifejlesztett prototipus termékeken tal a projekt jelentds multiplikator hatasokkal bir az
alabbiak szerint:

Magyarorszagon beliil a méhészeti dgazat az agrarium termelésének 1 %-at adja, azonban ez
az ardny az Eurdpai Unid piacdn messze nagyobb jelentdséggel bir mivel hazank az 5.
legnagyobb mézexportdr. Bar a hazai mézfogyasztas drvendetesen nd, de még mindig nem éri
el az 1 kg/t6/év mértéket, igy a megtermelt méz dontd része export piacokon és sajnos jorészt
feldolgozatlanul, hordds formaban értékesiil. Igy cél a hazai fogyasztas emelése, illetve bel-,
¢s kilfoldon a feldolgozottsagi fok novelése. A természeti koriilményeket tekintve a
méhészet, mint agraragazat, egyre jobban szenved a globalis klimavaltozds okozta un.
hordastalan idészakok novekedésétol, masrészt egyre nagyobb méhelhullast okoz, a foként
neonikotionidok felhalmozddasabol adodo probléma.

Az altalunk jelen projekt keretében megvalositott fejlesztés valamennyi problémara pozitiv
hatassal birhat az aldbbiak szerint:

- A ,, TobbmintMéz”méhtermékek kiillonbozo gydgyhatasu alapanyagai révén elénydsen
egyesiti a gyogyndvény és méz pozitiv hatdsat jelen projekt sordn mar human-klinikai
vizsgalatokkal is alatdmasztva fontos szerepet tolt be az egészség megoérzésbe, vagy
akar bizonyos gyogyszeres kezelések kivaltasaban.

- Ennek sajnalatos aktualitast ad a koronavirus okozta jarvany és annak egészségligyi
hatasa, mely természetesen a ,,TobbmintMéz” fogyasztassal nem védhetd ki, de az
immunrendszer erdsitésével annak fenyegetettsége jelentdsen csokkenthetd. Erre
Ujabb, célzott vizsgalatokat terveziink a most megnyild K+F+I forrasok
igénybevételével.

- A termék eldéllitasa kifejezetten a hordastalan iddszakokra fokuszal, amikor a
méhlegelék nem adnak kell6 mennyiségli taplalékot a méhcsalddoknak, igy azt a
méhésznek kell etetni. A ,,TobbmintMéz” méhtakarményok alkalmazésaval nemcsak a
csaladok vegetativ igényeinek kielégitése, hanem egy értékes, méhész szdmara jol
jovedelmezd termék eldallitas valik lehetové.

- A méhtakarmany el6allitdis mind alapanyagait, mind folyamatat tekintve egy
ellendrzott folyamat és mentes a természetes kornyezetben sajnos jelen 1évo felel6tlen
vegyszeralkalmazasbol  addédd  karos  hatéanyagok  (vegyszermaradvanyok)
feldusulasarol.

- A termék tovabbi eldallitasa egy méhészeti integracioban torténne, a mar meglévo
szabadalomra épitve, ahol a méhtakarmany eldallitas kozponti helyen torténik és azt
franchise szerlien alkalmazo méhészek a végtermék eldallitast végzik. Ez jelentsen
csokkentheti a méhészet koltségét, ugyanakkor a késztermék éara a legmagasabb
arfekvéstinek tekintett akdcméz ardt is meghaladja. Ugyancsak ez az integracid
végezné a rendkiviil biztatd eredményeket ado algas téli beetetd takarmany teritését,
mely az eddigi vizsgalatok alapjan jelentdsen csokkentheti a mostansag drasztikus
méreteket 6lt6 téli méhelhullds mértekét.
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- Segit erdsiteni a mézfogyasztast, mivel érdekes, értékes termékként jelenik meg a
fogyasztd szamara, tovabb szinesitve a természetes mézek kindlatat és megszerettetve
a mézfogyasztast mar a legifjabb generaciora is gondolva. Igy tovabbi kivezetés lehet
a projekt soran parhuzamosan modellezett termék, a mézes gumimaci forgalomba
hozatala. De a gasztrondmia is igényli a kiilonb6z6, elsdsorban gourmet ételekhez a
specidlis iz, szin ¢és illatanyagokkal megjelend ,, TobbmintMéz” termékek
alkalmazasat.

A projekt eredményeit Osszegezve az eddigi vallaldsokat és célkitlizéseket eredményesen
teljesitettiik.

Berettyoujfalu, 2020. aprilis 15.

Dardéczi Lajos
Ugyvezetd
Y-Food Kft




